Zatacznik nr 7 do SWZ- Szczegétowy opis przedmiotu zamdwienia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: , Przygotowanie i dostarczenie

positkow dla uczniéw Szkoty Podstawowej im. Wiadystawa Rdzanowskiego w Radziejowicach ul.

Gtéwna 2.”

Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustugi przygotowywania i sukcesywnego dostarczania

gorgcych positkdw w formie obiadéw dwudaniowych dla uczniéw szkoty podstawowej, dla ktérej

organem prowadzacym jest Gmina Radziejowice, we wszystkie dni nauki szkolnej w okresie od dnia

02 stycznia 2026 r. do dnia 31 grudnia 2026 r., zgodnie z rokiem kalendarzowym.

Ustuga powyzsza obejmuje:

1.

Przygotowanie i dostarczenie positkdéw dla ucznidw Szkoty Podstawowej im. Wtadystawa
Rdzanowskiego w Radziejowicach ul. Gtéwna 2, druga lokalizacja prowadzenia zajeé
ul.Kubickiego 3a 96-325 Radziejowice, w ilosci:

127 porcji zupy,

147 drugich dan

tj. w dni robocze (od poniedziatku do pigtku), zgodnie z kalendarzem roku szkolnego, z
uwzglednieniem przerw Swigtecznych, z wytgczeniem okresu przerwy wakacyjnej i ferii
zimowych, dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni , dyrektorskich”.

llosci przewidywane powyzej sg ilosciami szacunkowymi, prognozowanymi przez
Zamawiajgcego, okreslonymi w celu obliczenia ceny przez wykonawce i dokonania oceny ofert
przez Zamawiajgcego. Dostawy positkow objete umowg realizowane bedg w zaleznosci od
rzeczywistych potrzeb Zamawiajgcego, przy czym faczna wartos¢ zamowienia nie moze
przekroczy¢ maksymalnej wartosci nominalnej zobowigzania wynikajgcego z umowy.
Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia z tytutu zamodwienia przez Zamawiajgcego
mniejszej ilosci ustug niz te, ktdre zostaty okreslone w opisie przedmiotu zamédwienia.
Wykonawca zobowigzany jest w terminie do 3 dni roboczych od dnia podpisania umowy
uzgodni¢ z dyrektorem szkoty obowigzujgce godziny dostaw positkow.

Positki beda przygotowane przez Wykonawce w obiektach lub obiekcie, dla ktérego
Wykonawca posiada decyzje inspektora sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do
przygotowywania positkow. Taka decyzje nalezy przedstawi¢ Zamawiajgcemu w dniu zawarcia
umowy.

Dostarczanie przygotowanych positkéw w stanie gotowym do spozycia w osobnych termosach
do budynkéw ww. placowek, wtasnym sSrodkiem transportu Wykonawcy i na koszt
Wykonawcy. Wykonawca zobowigzany jest posiadaé decyzje inspektora sanitarnego
o dopuszczeniu srodka transportu do przewozu positkéw. Takg decyzje nalezy przedstawié
Zamawiajgcemu w dniu zawarcia umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do realizacji dostaw positkdw do Szkoty, ktdérej struktura
obejmuje dwa niezalezne budynki (tj. ul. Gtdwna 2, Radziejowice oraz ul. Kubickiego 3a,
Radziejowice), w sposdb zapewniajacy jednoczesng obstuge obu lokalizacji.

Dostawa positkdw do obu budynkéw musi nastgpi¢ w Scisle okreslonym czasie, ktéry jest
tozsamy dla obu lokalizacji:

- Gtéwna 2 —11:00
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- Kubickiego 3a—11:00
Wykonawca ponosi koszt zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkéw. Osoby, ktére
beda wykonywaty ustuge, w tym réwniez przewozgce positki oraz dokonujgce zatadunku
i roztadunku positkdw sg obowigzane posiadac¢ aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw
sanitarno-epidemiologicznych.
Wykonawca zobowigzany jest do codziennego dostarczenia positkéw z kompletem naczyn
i sztuécoéw wielokrotnego uzytku, dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig, np. szkfo
hartowane lub ceramika:
- talerze ( gtebokie, ptytkie do wydawania Il dania)
- sztucce (tyzki, widelce, noze)
- kubki do napojow
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za transport brudnych naczyn ze szkoty do swojej
placowki, ich mycie i dezynfekcje oraz ponowne dostarczenie czystych naczyn wraz z kolejng
dostawa.
Proces mycia i dezynfekcji musi by¢ zgodny z aktualnymi przepisami sanitarnymi (SANEPID)
oraz udokumentowany.
Wykonawca odpowiada za:
- dostawe
- odbiér brudnych
- mycie i dezynfekcje poza terenem szkoty
Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie odpowiedniego stanu technicznego
i ilosciowego dostarczonych naczyn. W przypadku sttuczenia lub uszkodzenia naczynia,
wykonawca zobowigzany jest do natychmiastowego uzupetnienia brakéw na wtasny koszt.
W celu zapewnienia jakosci i Swiezosci positkdw Wykonawca zapewni przygotowanie positkdw
(maksymalnie) na 90 minut przed rozpoczeciem ich wydawania oprdcz podwieczorku, ktory
moze by¢ dostarczony razem z obiadem.
Wykonawca zobowigzany jest do odbioru i mycia we wifasnym zakresie termosow
i pojemnikéw, w ktérych dostarczane s positki.
Wymagane parametry jednej porcji obiadowej:
1) zupa-—300 ml /uczniowie szkoty
2) drugie danie 350g - w tym:

- ziemniaki (kasza/ ryz/makaron) - 150g

- mieso/ryba - 100g

- s0s; - suréwka lub jarzyny gotowane - 100g

- nalesniki/pierogi/kluski/krokiety - 300g

3) kompot/sok - 200 ml.

Wykonawca nie moze zanizac¢ ustalonej wagi positkow ani jako$ci wydawanych potraw pod
grozba zastosowania kar umownych, tacznie z odstgpieniem od umowy.
Temperatura dostarczonych goracych positkdw do siedziby szkét nie moze byc¢ nizsza niz:
- zupy: 60°C - 75°C
- miesa: 60°C - 70°C
- ziemniaki/kasza / ryz , pierogi, kluski, nalesniki: 60°C - 70°C
a czas przechowywania positku w termosie nie moze przekraczaé 2 godzin.
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Wykonawca przewozi przygotowane gorgce positki w osobnych termosach srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu Zzywnosci, spetniajagcymi podstawowe wymagania
sanitarno-epidemiologiczne.

Wykonawca pozostate produkty, ktére nie musza byé przewozone w termosach, przewozi
w pojemnikach przystosowanych do bezpiecznego przewozenia artykutéw spozywczych.
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ odpowiednig ilos¢ termoséw niezbednych do
przewozu goracych positkdw, gwarantujacych wtasciwg temperature do momentu wydania
positkow oraz zapewniajacych ochrone i jakos¢ przewozonych potraw.

Przedmiot zamodwienia winien by¢ realizowany zgodnie z zasadami w obowigzujgcymi
w przepisach prawa, a w szczegélnosci w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (tj. Dz.U.z 2023 r., poz. 1448 z pdzn. zm.) oraz w przepisach wykonawczych
a w szczegdlnosci w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016, poz 1154) oraz normami
zywienia i zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Wykonawca zobowigzany bedzie najpdzniej w poniedziatki do godziny 7:30 danego tygodnia
przesytac do szkét jadtospis tygodniowy uwzgledniajgcy positki na kolejne 5 dni.

Positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, sporzgdzane
z petnowartos$ciowych produktéw posiadajgcych aktualne terminy waznosci.

Positki muszg posiada¢ wartos¢ odzywczg i energetyczng zgodng z wymogami i normami
zywienia dzieci i mtodziezy oraz winny by¢ atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym.
Kalorycznosc jednego obiadu powinna by¢ dostosowana do przedziatu wiekowego dzieci —
porcja normalna i porcja mata.

W przygotowaniu positkéw nalezy wyeliminowac¢ produkty przetworzone. Nalezy stosowac
naturalne, wartosciowe produkty spozywcze. Wyklucza sie mieso oraz przetwory z puszek
konserwowych oraz produkty pochodzgce z Banku Zywnosci, zbidrek i darowizn.

Za jakos¢, wartos$¢ energetyczng, temperature oraz estetyke obiadu odpowiada Wykonawca.
Przygotowanie positkdow powinno by¢ wykonane przez kadre posiadajagcg wymagane
kwalifikacje zawodowe oraz w oparciu o baze kuchenng przystosowang do sporzadzania
positkdw dla zywienia zbiorowego.

Wykonawca jest zobowigzany posiadac¢ przez caty czas trwania umowy aktualng decyzje
zatwierdzajgca zaktad do produkcji oraz dostarczania positkdow w formie cateringu wydang
przez wtasciwego terenowo Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego dotyczaca
spetniania warunkéw do przygotowywania positkbw oraz aktualne zaswiadczenie
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu Srodka transportu do
przewozu positkdw w pojemnikach zapewniajgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury
positku. Dokumenty muszg by¢ przedstawione Zamawiajgcemu w dniu zawarcia umowy.
Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia aktualnych opinii i zaswiadczen, o ktdrych
mowa w pkt. 22 w przypadku zmiany oséb wykonujgcych ustuge, zmiany miejsca
przygotowania positkow lub zmiany srodka transportu do przewozu positku.

Wykonawca zobowigzany jest do skalkulowania ceny oddzielnie za porcje zupy, drugiego
dania, tak, aby umozliwi¢ dzieciom i uczniom zamowienie wytgcznie porcji zupy, drugiego
dania.
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Zupa powinna mie¢ odpowiednig konsystencje, zawiera¢ widoczng ilos¢ skfadnikow: np.
ziemniakdw, warzyw, makaronu, ryzu itp. Preferowane drugie dania to: kotlety, klopsy, gulasze
miesne, filety rybne bez osci, jarzyny, kurczaki, nalesniki, placki, pierogi, kopytka, pyzy itp.
Wykluczyé¢ catkowicie takie dania takie jak np. bigos, tazanki, fasolka po bretonsku, czy
goraca kietbasa badZ paréwka. Przynajmniej raz w miesigcu powinny by¢ przygotowane
pierogi, kopytka lub kluski $lgskie, nalesniki. Nie dopuszcza sie serwowania w jednym zestawie
obiadowym tych samych produktéw, np. pomidorowa z ryzem i ryz na drugie danie lub krupnik
i kasza z gulaszem.

Wykonawca zobowigzany jest umozliwié korzystanie z positkdw dla dzieci z alergia pokarmowg
np. poprzez przekazanie porcji zupy bez $mietany w osobnym pojemniku lub osobnych porcji
w zaleznosci od rodzaju alergii.

W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki nie sg sSwieze, w nieodpowiednie]
temperaturze, badz swym wyglagdem budzg watpliwosci, co do ich jakosci, dyrektor szkoty
moze tych positkdw nie przyjgé. W takim przypadku nie przystuguje wynagrodzenie za te positki
a powtarzajaca sie sytuacja moie skutkowac¢ naliczeniem kar umownych, facznie
z odstgpieniem od umowy.

Wykonawca pobiera i przechowuje proby pokarmowe do celdw sanitarno-epidemiologicznych
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli zgodnosci dostarczonych positkdw
z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem kalorycznym, wagowym i jako$ciowym oraz
zgodnym z jadtospisem. Na kazde zadanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzany jest
umozliwi¢ Zamawiajgcemu pobranie prébek positkdw wydawanych uczniom do spozycia w
danym dniu w celu zbadania kalorycznosci positku, zawartosci biatka, weglowodandw itd.
Koszt takich badan ponosi Wykonawca.

Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia menu obejmujgcego okres jednego tygodnia
zawierajgcy wykaz alergendw Zamawiajgcemu, najpdzniej na trzy dni przed rozpoczeciem jego
realizacji.

Wykonawca uwzglednia¢ bedzie w przygotowaniu positkdw zmienne ilosci, ktdre zostang
zgtoszone przez Zamawiajacego i/lub rodzicéw najpdzniej w dniu wydania positku do godziny
9:00 - w przypadku zamawianych obiadéw. W przypadku braku podania ilosci positkdw na dany
dzien Wykonawca przygotuje ostatnio zamawiang ilos¢ positkdw z zastrzezeniem pkt. 31.

Wykonawca w celu sprawnego informowania o rezygnacji, zamawianiu i rozliczaniu positkdw

zobowigzany jest do obstugi programu positkow dostepnego w placowce tj. 4parents, za

pomocg ktdrego rodzice uczniéw bedg mogli rowniez zgtaszac¢ rezygnacje w dniu wydania
positku do godziny 9:00 - w przypadku zamawianych obiadow.

Wykonawca do dostarczonych positkdw powinien zatgczy¢ liste ucznidw ze wskazaniem
positku do wydania.

Wykonawca ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajgcemu
i osobom trzecim korzystajgcym z positkdw dostarczanych przez Wykonawce.

Wykonawca zobowigzuje sie do posiadania aktualnej polisy odpowiedzialnosci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamédwienia.

Rozliczenia za dostarczone positki beda realizowane jeden raz w miesigcu na podstawie
zestawien ilosci dostarczonych positkéw. Zestawienia powinny byé opatrzone podpisem
dyrektora szkoty potwierdzajgcym wykonanie ustugi przez Wykonawce na rzecz uczniéw danej
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szkoty. Zestawienia nalezy dostarczy¢ do Zamawiajgcego odrebnie dla kazdej ze szkét do 5 dnia
roboczego kazdego miesigca. Faktury nalezy wystawia¢ odrebnie dla kazdej ze szkét. Zaptata
nastgpi przelewem na konto Wykonawcy w ciggu 30 dni od dnia otrzymania przez
Zamawiajgcego faktury wraz z zestawieniem. Faktury wraz z zestawieniami za miesigc grudzien
nalezy dostarczy¢ do 21 grudnia.

Wykonawca dostarczy positki w pojemnikach utrzymujacych odpowiednig temperature
zywnosci, tak, aby wydanie ich byto mozliwe na dwdch odrebnych przerwach, a temperatura
zachowana.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia personelu (w zaleznosci od liczby osdb
wskazanych w ofercie Wykonawcy) na teren stotdwki Zamawiajgcego w celu biezgcej obstugi
procesu przygotowania do wydania (porcjowania), wydania positkdw oraz zebrania brudnych
naczyn celem przygotowania ich do transportu do mycia poza terenem Szkoty przez
Wykonawce.

Koszty zatrudnienia, wynagrodzenia i ubezpieczenia tego personelu ponosi w catosci
Wykonawca i wlicza je w cene ustugi.

Pracownik oddelegowany przez Wykonawce musi posiadac aktualne orzeczenie lekarskie do
celéw sanitarno-epidemiologicznych oraz wszelkie niezbedne szkolenia z zakresu BHP.
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia ciggtosci i niezawodnos$ci obstugi. W przypadku
nieobecnosci pracownika, Wykonawca musi niezwtocznie i we wtasnym zakresie zapewnic
zastepstwo posiadajgce te same kwalifikacje i uprawnienia.



